SVATBY 2026

Cukrarskeé studio DOUX [DU:
SLADKE] jsem zalozila v roce 2014
a specializuji se na dorty a sladké
bary na miru zakaznikim. Véfim,
Ze dort by mél stejné dobfe chutnat,
jako vypadat, a tak ke kazdé
zakazce pristupuji jako k vlastnimu
jedineénému dilu s pouzitim téch
nejkvalitnéjSich surovin.

Svatebni dort je dominantou Vasi
svatebni tabule a proto kladu duraz
nejen na styl, chut' a ingredience,
ale i maximalni osobni pfistup a
preciznost.

Anna Kocourkova

Mate jasnou predstavu nebo tapete
a hledate inspiraci pro Vas svatebni
dort? Kontaktujte mé, rada s Vami
projednam vse o svatebnim dortu i

sladkém baru.

KONTAKTY
DOUX Cukrarské studio

Anna Kocourkova

www.doux.cz
e: inffo@doux.cz t: +420 724 898 348

Termin Vasi svatby je prvni udaj
nutny pro nase planovani. Je-li
volny, mizeme se domluvit na
setkani, kde probereme Vase
predstavy a pfiblizim Vam nabidku
dortl, sladkého baru i moznosti
feSeni. Osobni schuzky probihaji
takeé v terminech ochutnavek.
Ochutnavky dortli a dezert 2026:
patek 23.1./sobota 24.1. klasik/vegan
Ctvrtek 12.2. klasik/vegan
patek 27.2./sobota 28.2. kiasik

patek 13.3./sobota 14.3. vegan
patek 20.3./sobota 21.3. klasik

o dal8i terminy dle domluvy



Svatebni dort mizete vybirat

z osvédCenych variant, ale rada
Vam pfipravim i kombinaci na miru.
Dorty pfipravuji v klasické variante,
ale i v celozrnné, s ohledem na

alergie/intolerance nebo veganské.

OBLIBENE KOMBINACE DORTU

KLASIK / VEGAN
Vanilka/maliny

vanilkovy korpus, smetanovy krém, malinovy
konfit a Cerstvé maliny
Cokoladalliskovy ofisek

cokoladovy korpus, ¢okoladova Slehana
ganache, kifupava vrstva s liskovymi ofiSky
Cokoladalvanilka

Cokoladovy maslovy korpus, smetanovy
krém s vanilkou, okoladovy krém
Orechy a kava/ slany karamel

orechovo-kavovy korpus, slany karamel a
smetanovy krém

Cokoladalpistacie a maliny

vrstvy ¢okoladoveho a pistaciového korpusu,
pistaciovy a cokoladovy krém, maliny
Red velvet

jemny kakaovy korpus, smetanovo-syrovy
krém

Vanilka s citronem/ maliny

vanilkovy korpus, malinovy krém a lemon
curd

Citron/mandle

citrénovo-mandlovy korpus, lemon curd a
smetanovy krém
Cokoladalovoce

Cokoladovy korpus, smetanovy krém a
Cerstvé ovoce — mix bobuli
Pistacie/jahody

pistaciovy korpus, jahodovy coulis,
pistaciovy krém, Cerstvé jahody
Mrkev/tvaroh

Mrkvovy korpus, pomeran¢ova marmelada,

tvarohovo-smetanovy krém
Mak/brusinky

makovy korpus, smetanovy krém, brusinkovy
konfit

V nabidce DOUX naleznete i
dezerty pro Vas sladky bar. Vybirat
muzete z klasickych, modernich i
vegan dezert(, neotfelych
kombinaci a chuti. Aktualni nabidku

Vam rada zaslu emailem.
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